Prosecco

Prosecco

1) je nazev pro perliva (oznacovana Prosecco frizzante) a Sumiva (Prosecco spumante) vina

v Italii. Sumiva vina se vyrabi metodou ,Charmat” s tlakem pies 0,35 MPa, s klasickym sektovym
uzaveérem. Perlivé vino frizzante se vyrabi rovnéz metodou Charmat, od spumante se liSi pouze
malym tlakem v lahvi do 0,25 MPa a proto se nesmi oznacovat jako Sumivé. Vina se vyrabi
prevazné z odriidy Glera (mohou byt pouzity i jiné odridy, napf. Bianchetta, Trevigiana).

(Vina podobného typu vyrabi nové v CR spoleénost Milo§e Michlovského pod ndzvem Terasso).

2) je téz nazev starobylé odriidy nazvané podle stejnojmenné vesnice u Terstu, od r. 2010 se smi
pro odr(idu pouzivat pouze nazev Glera a nazev prosecco se smi pouzivat pouze jako znacka
pro dany typ a ptlivod vina.

Prosecco je oblibené pro svoji niz§i cenu, a pouziva se jako nahrazka drahého Sampariského.
Priblizné do roku 1962 se vyrabélo Prosecco prevazné ve sladké formé a tézko odlisitelné od
piemontskych vin typu Asti spumante. Po tomto roce se zvySila technologicka kazefi a prudce
se zlepSila kvalita, vino se zaCalo vyrabét pfevazneé v suché formé a zacalo dobyvat zahrani¢ni
trhy. V dnesni dobé je vino velmi oblibené a stalo se médou, napfiklad v USA. Do roku 2008 bylo
Prosecco chranéno znackou DOC (obdoba AOC), od roku 2009 pak DOCG pro regiony Veneto
a Friuli Venezia Giulia, tradi¢né v okoli Conegliana a Valdobbiadene, v kopcich na sever od
Trevisa.

Autor: Milan Sedlacek (1957) z Valtic, autor nekomeréniho projektu Encyklopedie vina, vinarstvi a
vinohradnictvi - popularné nauc¢né encyklopedie Znalecvin.cz.
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